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• Ten zuiden van Montélimar 

• Ca. 95% van de Rhône productie  

• Veel coöperaties 

• Relatief vlak landschap 

• Mediterraans klimaat 

•  Grote variatie: 
 - bodemsoorten 
 - vinificatie  
 - druivensoorten 

 

 

Zuidelijke Rhône 



Appellations: 

• Côtes du Rhône 

• Côtes du Rhône Villages 

• 6 dorpen met eigen AOC: 

• Chateauneuf  du Pape 

• Gigondas 

• Vacqueyras  

• Beaumes-de-Venise 

• Vinsobres 

• Lirac 

•(Tavel) 

Appellations 



Mistral 



Geologie 

Kenmerken: 
•Weerszijden hoge bergreliëfs: ten westen Ardèsche met garrigues, ten 
oosten subalpiene bergketens Baronnies en Ventoux, ten zuiden massief van 
Alpilles (houdt vochtige zeelucht tegen) 
•Sedimentatiebekken;  
• grotere geografische eenheid dan noord Rhône 
• maar gevarieerder terroirs 
• eenheid in gebied door aanslibbing rivier over grote oppervlakte 
• diversiteit N-Z –as rivieren, zeeën, meren alterneren voortdurend 



Vacqueyras 



Lirac 



Gigondas 



AOC Chateauneuf du Pape 

Geologie 



Chateauneuf du Pape 



Syndicats 

  La Mitrale    Tiara en Sleutels 

Fédération des Syndicats – 
1923/1960  

SIDVAOC - 1960  

2008: ODG 
Organismes de 
Défense et de 
Gestion 



Blauwe druivenrassen: 

• Grenache, Syrah, Mourvèdre, Cinsault, Carignan  

• Counoise, Vaccarèse, Muscardin, Picpoul noir, 
Terret noir,  

Witte druivenrassen: 

• Grenache blanc, Clairette, Bourboulenc,  

• Roussanne,  Picardan 

Druivenrassen (1) 



Druivenrassen (2) 

Grenache noir Mourvèdre Syrah Cinsault 

Medium kleur Veel kleur Diepe paarse kleur Lichte kleur 

Medium tannine Tannine + Tannine + (elegant) Lage tannine 

Medium zuren Zuren + Lage zuren 

Alcohol + Alcohol + Alcohol +/- Alcohol +/- 

Zachtheid Body Houtrijping  Gedroogd fruit 

Zwarte bes en 

bramen, rode 

pruim, aardbei, 

zwart peper, 

lavendel, thijm  

Vlezig, spicy, zwarte 

bes, kruidnagel, 

tabak en leer 

Jam, bes, teer, rook 

bacon, leer, 

chocolade, viooltjes 

Rozen, almond, 

aardbei 



Oogstjaren (Perswijn) 

• 2004  
Op schaal van 100  93 van WS en RP 
 

•2005:  
Machtig, rijk, rijp en warm; koffie, kruiden, leer en tabak 
 

•2006:  
Klassiek, goed fruit, stevige tannines en levendige zuren: 
bewaren! 
 

•2007:  
Groots, intens, krachtig en spectaculair: lang rijpen! 

  

Oogstjaren 



• Gigondas Domaine Raspail-Ay 2004  
- Sinds 1854 
- Dominique Ay 
- 18 ha in Gigondas 
- 80% Grenache; 15% Syrah; 6% Mourvèdre 
- volledige ontsteling, lange weking en langzame gisting, 

  geen filtering 

- 18 – 24 mnd foudres en barriques  
- 60.000 fles 

 

 

Flight 1 



• Vacqueyras Domaine la Fourmone 2004 

- Roger Combe et Filles 
- 20 ha Vacqueyras en 10 ha in Gigondas 
- klei en kalkzandsteen 
- productie 225.000 fles 
- Grenache, Mourvèdre, Syrah 

 

 

 

 

 

Flight 1 



Flight 2 

Vacqueyras Domaine la Fourmone 2005 

Gigondas Domaine Raspail-Ay 2005 



Domaine du Pesquier 2005:  Vacqueyras  vs Gigondas 
- 1556 Princes of Orange 

- Fam. Boutière 

- 23 ha: 16 Gigondas, 1 Vacqueyras, 5 Vaucluse, 1 CdR 

- Mergel, rode klei, gravel  

- Gigondas: 75% Grenache; 20% Syrah; 5% Mourvèdre 
- Vacqueyras: 60% Grenache; 40% Syrah 

- Beiden 12 tot 18 maanden op grote foedres 

- 35 hl/ha 

-  ‘Mon Petit Petrus’ VdP Vaucluse  
    Merlot, Syrah, Mourvèdre 

 

 

 

 

 

Flight 3 



•Châteauneuf-du-pape  Château Mont Redon 2005  
- Eigenaren: families Abeille en Fabre  
- 174 ha, waarvan 100 ha beplant met wijnstokken 
- 1997 aankopen in Lirac 
- Productie 550.000 fles (w.v. 350.000 C9dP). 

- Klei (+ galets!), kalksteen en kwartsiet  
- Grenache, Syrah en Cinsault (geen Mourvèdre) in C9dP 
 

• Gigondas Signature La Cave Gigondas 2005 
- Top van Gigondas 

- Oppervlakte: 156 ha  
- Productie: 60 000 flessen 
- Grenache, Syrah, Mourvèdre 
- 12 maanden houtrijping; 12 maanden flesrijping 
- Wijnen kunnen goed ouderen 

 

 

Flight 4 



• Châteauneuf-du-pape  rouge Chante Cigale 2007 

- Alexander Favier (Christian Favier x Noël Sabon) 

- 40 ha (wv 35 rood)/ 30 hl/ha 

- Grenache 65%, Syrah 20%, Mourvèdre 10%, Cinsault 5% 
- leeftijd stokken 50 jaar gemiddeld 
- 15 tot 18 maanden foudres 30%, beton 50%, 20% barrique 

  

 

Flight 5 



• Domaine  de la Mordorée 2007 Lirac rouge ‘La Reine des Bois’ 

- dankzij R. Parker hoog genoteerd 

- ‘la Mordorée’ is poëtische bijnaam van de houtsnip 

- Christophe Delorme:  ‘terroirist’ 

- 55 ha verspreid over 33 percelen in Tavel, Côtes du Rhône, Lirac en                   
Châteauneuf-du-Pape 

- kalkhoudende klei, klei met vuursteen, keien (galets) 

- Biodynamisch  'agriculture durable' (duurzaam) 

- 30 hl/ha 

-  Grenache 33%, Syrah 33% en Mourvèdre 33% (uitzonderlijk) 

- te jong? 

 

Flight 5 



•Châteauneuf-du-pape  vieilles vignes rouge Chante Cigale 2007 

- Stokken > 80 jaar 
- Beste percelen 
- 70% Grenache, 20% Syrah, 10% Mourvèdre 
- Twee jaar rijping cuve/barrique 

 

Flight 6 



• Châteauneuf-du-pape Château Maucoil Privilege 2005 

• Charles en Benedictine Bonnet 

• ´onafhankelijke wijnmakers 

• Bio geen pesticiden, gisten zonder gen modificatie, weinig sulfiet 

• handpluk 

• 40% Grenache, 15% Syrah, 12% Mourvedre, 8% Cinsault, 25% overige 

•12 maanden barrique plus enkele jaren op fles 

• 2 jaar op fles 
 

 

Flight 6 




