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WIJNWIJN

Elke fles wijn bestaat voor 98% uit water en ethanol,
ongeacht de herkomst,

maar het is de resterende 2% die het verschil maakt.
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AROMAAROMA

Een aroma is een vluchtige (bio)chemische verbinding
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WIJNEN PROEVEN = WIJNEN RUIKENWIJNEN PROEVEN = WIJNEN RUIKEN

2 belangrijke zintuigen om het aroma van wijn waar te nemen en te waarderen:

• Reukzin: geurzintuig

• Smaakzin
• Zoet
• Zout
• Zuur
• Bitter
• Umami

Het olfactorisch geheugen: geheugen voor geuren
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VERSCHILLENDE SOORTEN VAN AROMA IN WIJNVERSCHILLENDE SOORTEN VAN AROMA IN WIJN

We onderscheiden drie soorten aroma’s:

Primaire aroma’s: druif eigen aroma’s

Secundaire aroma's: ontstaan tijdens de alcoholische vergisting en eventuele malolactische vergisting

Tertiaire aroma's: ontstaan na (langere) rijping in vat, tank of fles.



6Scents of white13-09-2022

AROMA’S = BIOCHEMISCHE VERBINDINGENAROMA’S = BIOCHEMISCHE VERBINDINGEN

De chemische verbindingen achter de aroma’s in wijn:

• Terpenen
• Thiolen
• Pyrazinen
• Esters
• Lactonen
• Aldehyden

Deze moleculen kunnen vrijkomen/ontstaan door de reactie tussen zuren, alcohol en suiker in de wijn.
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TERPENENTERPENEN

Terpenen zijn organische verbindingen (=chemische verbindingen die in ieder geval één koolstofatoom bevatten, 
meestal meerdere). Terpenen hebben tenminste 5 koolstofatomen (C5H8)n.

Er zijn meer dan 75 verschillende terpenen in druiven vastgesteld, enkele tientallen in wijn.

< schilweking: < terpenen

We onderscheiden:
• Monoterpenen (C10), onderdeel van de familie van isoprenoiden aromabouwstenen;
• Norisoprenoiden , ook onderdeel van de isoprenoid groep van aromabouwstenen;
• Rotundone komt uit de sesquiterpenoid groep (C15) van isoprenoids.
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MONOTERPENENMONOTERPENEN

Vaak floraal, rozen, citrus. 
Er zijn maar een paar druivenrassen waar deze aroma bouwstenen dominant aanwezig zijn.

Monoterpenen zijn heel aanwezig in: 
• Gewürztraminer (geraniol);
• muskaatdruiven (linalool);
• Torrontés.
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NORISOPRENOIDENNORISOPRENOIDEN

Norisoprenoiden komen in veel druivenrassen voor.
Ze geven bladachtige, muntachtige, fruitige, bloemige of zelfs aardse tonen.
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ROTUNDONEROTUNDONE

Het aroma van zwarte peper.

Aanwezig in wijnen van
• Syrah
• Grüner Veltliner
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PYRAZINENPYRAZINEN

Pyrazinen zijn chemische verbindingen (alkyl-methoxypyrazines genoemd) die 
worden aangetroffen in de schil en stengels van druiven

Verantwoordelijk voor veel "groene" smaken in wijn.

Pyrazinen worden het vaakst aangetroffen in de druivensoorten van Bordeaux:
• Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Merlot, Malbec en Carménère;
• Sauvignon blanc is de enige witte wijn in deze groep.

Geuren: Groene paprika, groene peperkorrels, jalapeño en groentesmaken zoals 
erwten en asperges. 
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THIOLEN (AKA MERCAPTANEN)THIOLEN (AKA MERCAPTANEN)

Een thiol is een zwavelhoudende organische verbinding, afgeleid van een alcohol, waarin het zuurstof-atoom van de 
alcoholgroep is vervangen door een zwavelatoom (R-SH).

Geuren in rode wijnen:
• Chocolade
• Cacao
• Koffie
• een knapperend vuur 
• een goed gevulde kruidenkast.



3MH(A): Kruisbes
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THIOLEN IN SAUVIGNON BLANCTHIOLEN IN SAUVIGNON BLANC

Vier variëteitsthiolen zijn belangrijk voor de tropische fruitaroma's van Sauvignon Blanc:

• 4-mercapto-4-methylpentan-2-one (4MMP);
• 4-mercapto-4-methylpentan-2-ol (4MMPOH);
• 3-mercaptohexyl acetate (3MHA);
• 3-mercaptohexanol (3MH).

4MMP(OH) buxus (kattepis) / zwarte bes 3MH: Grapefruit 3MHA: Passievrucht
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ESTERSESTERS

De belangrijkste geurige bijproducten van de alcoholische vergisting zijn esters. 
Ze ontstaan door de reactie van een zuur met alcohol of met een sacharide.
Esters worden optimaal gevormd bij 16-18 graden Celsius.
• Ethylcaprilaat: ananas
• Ethyl benzoaat: perzik
• Pentylbutanoaat: abrikoos

Maar ook minder fijne geuren:
• Isoamylacetaat: bananensnoepjes
• Ethylacetaat: lijm
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LACTONENLACTONEN

Lactonen zijn cyclische esters. Lactonen behoren tot de belangrijkste verbindingen die bijdragen aan de sensorische 
kenmerken van wijnen die op eikenhout zijn gerijpt. Ze zijn al aanwezig in natuurlijk eikenhout en hun gehalte neemt 
toe door veroudering.
γ-Lactonen, δ-lactonen en whiskylactonen zijn de meest voorkomende lactonen in wijnen.

• γ-hexalacton: fruitig of kokosachtig; 
• γ-octalacton: kokosachtig; 
• γ-decalacton: perzikachtig, melkachtig; 
• γ-dodecalacton: fruitig, zoet bloemig.  
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ALDEHYDENALDEHYDEN

Een carbonylgroep waaraan een waterstofatoom is gebonden.
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SOTOLONSOTOLON

Sotolon is een Lacton. Sotolon is een aromaverbinding waarvan bekend is dat het verantwoordelijk is voor vroegtijdige 
veroudering van de smaak in droge witte wijnen. 

Sotolon vindt je vaak in wijnen van druiven die besmet zijn geraakt met Botrytis cinerea - de zogenaamde 'edelrot’. 

Geuren: 
• zoet, nootachtig, spicy, geroosterd, dat doet denken aan ruwe suiker
• Curry
• Fenegriek
• Lavas
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BESCHIJVEN VAN GEURENBESCHIJVEN VAN GEUREN

Geen exacte wetenschap…of wel?

Er is een minimale hoeveelheid van een bepaalde stof nodig om deze te kunnen waarnemen: de threshold.
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GOK DE GEURGOK DE GEUR

Vorm koppeltjes (2 personen): 1 persoon de blinddoek voor (de Ruiker), de ander krijgt 10 geurmonsters (de Assistent);

• De Assistent houdt één voor één de geurmonsters onder de neus van de Ruiker;
• De Ruiker probeert de geur zo goed mogelijk in eigen woorden te benoemen/beschrijven;
• De Assistent noteert de belangrijkste opmerkingen over de geur van het monsters in steekwoorden;
• Volgende monster, tot ze alle 10 zijn geroken en beschreven.
• Doe pas dan je blinddoek af.

Vervolgens bespreken we kort de geurmonsters.

Daarna draaien we de rollen om: de Ruiker wordt Assistent en de 
Assistent wordt de Ruiker.
We herhalen het ruiken van 10 nieuwe geurmonsters.
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GEURSET 1GEURSET 1
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GEURSET 2GEURSET 2
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GEURGROEPENGEURGROEPEN

Door geuren te ordenen in groepen wordt het iets 
eenvoudiger te benoemen wat je ruikt.

Een handig hulpmiddel is het aromawiel.
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AAN WIJN RUIKENAAN WIJN RUIKEN

Hoe doe je dat?

1. Ruik aan je glas zonder de wijn rond te walsen in het glas

2. Wals het glas, om de wijn in contact te brengen 
met zuurstof
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TIJD OM WIJN TE PROEVENTIJD OM WIJN TE PROEVEN

We proeven 10 wijnen:
Bijna allen monocepages, die elk zo hun kenmerkende aroma’s kennen.

Blind.
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WAT HEBBEN WE GEDRONKEN?WAT HEBBEN WE GEDRONKEN?

En niet onbelangrijk: wat hebben we geroken?
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GA OP ZOEK NAAR DE VOLGENDE AROMA’S:GA OP ZOEK NAAR DE VOLGENDE AROMA’S:

honing, passievrucht, venkel, peper, bloemig, kokos, boter, buxus,
parfum, petroleum, (pioen)rozen, jasmijn, abrikoos, perzik, vanille
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WIJN 1WIJN 1

Verdejo

Rueda 2021
Bodegas José Pariente

100% Verdejo

13% Alcohol

8-12 uur koude maceratie
RVS

Rijping op de lie
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WIJN 2WIJN 2

Torontés

Blanco de Corte 2020
Valle Calchaqui, Salta, Argentinië
Bodega Amalaya

85% Torontés en 15% Riesling

13% Alcohol
5,92 g/l zuur

pH 3,23
RS 2,44 g/l

Wijngaarden op 18oo m hoogte
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WIJN 3WIJN 3

Sauvignon Blanc

Professor Black 2021
Stellenbosch

Warwick estate

100% Sauvignon Blanc

13,5% Alcohol

6-12 uur maceratie in RVS
Fermentatie in RVS

100 dagen rijpen op de lie (droesem)
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WIJN 4WIJN 4

Grüner Veltliner

Fass 4 2021
Niederösterreich (Wagram)

Weingut Bernard Ott

100% Grüner Veltliner

12,5% Alcohol

Kleine percelen afzonderlijk gevinifieerd en 
vervolgens gemengd
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WIJN 5WIJN 5

Sauvignon Blanc

Classique Blanc 2020
Menetou-Salon
Isabelle et Pierre Clément (Domaine de Châtenoy)

100% Sauvignon Blanc

14% Alcohol

Verschillende wijngaarden afzonderlijk gevinifieerd 
en vervolgens geassembleerd

Rijping op de lie
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WIJN 6WIJN 6

Viognier

Les Fleurs Sauvages 2021
Pays d’Oc Sud de France

Abbotts de Launay

100% Viognier

12,5% Alcohol

RVS, fermentatie 17-19° C
Enkele maanden rijping op de lie

Geen malolactische vergisting
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WIJN 7WIJN 7

Riesling

Hochheimer Herrnberg Riesling Trocken 2019
Rheingau
VDP Erste Lage

Weingut Künstler

100% Riesling

13% Alcohol
Zuur 6,5 g/l

RS 4,1 g/l

Ontstelen, korte maceratie, 70% sap koele vergisting

Monika & Gunter Künstler
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WIJN 8WIJN 8

Gewurztraminer

Gewurztraminer Tradition

Weingut Sipp Mack

100% Gewurztraminer

12,5% Alcohol
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WIJN 9WIJN 9

Chardonnay

Chardonnay 2020
Clarksburg, California

Bogle Vineyards

100% Chardonnay

14,5% Alcohol

50% op eiken vergist
9 maanden lagering op Amerikaans eiken vaten
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WIJN 10WIJN 10

Château Violet Sauternes

Sauternes, Bordeaux

Château Violet

90% Semillon, 8% Sauvignon Blanc, Muscadelle

14% Alcohol

Oogst van  botrytis Semillon druiven in vijf 
achtereenvolgende sessies

Na fermentatie mengen met ca. 8% Sauvignon Blanc

Mevrouw Joëlle Dufour en een meneer
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Noord-oost Spanje


